附件1
[bookmark: _Toc22760][bookmark: _Toc80886926]桂林医学院学生月饼供应采购项目采购需求
一、采购内容：学生月饼

二、合同期限：采购合同时间为2024年9月1日至2024年9月15日。

三、投标人的资格要求：
1.在国内注册（依法在工商行政管理部门登记注册），生产或经营本次采购内容的具备合法资格的供应商，供应商应在其营业执照的经营范围内。
2.所有商品供应商必须具备法人资格。
3.供应商必须具有相应且有效的《食品经营许可证》、《食品生产许可证》。
4.近五年经营活动中有食品安全、公共安全等方面的不良记录的供应商或在“信用中国”网站(www.creditchina.gov.cn)、中国政府采购网(www.ccgp.gov.cn)等渠道列入失信被执行人、重大税收违法案件当事人名单、政府采购严重违法失信行为记录名单的供应商，不得参与采购活动。
[bookmark: _GoBack]四、采购质量标准及相关要求：
（一）月饼生产要求（具体服务范围）：                                                                                                                   
1.数量和单价：定制月饼预算数量为20000个（10000盒），每个≤7元。                                                                                                                         
2.包装：独立包装，每盒装2个独立密封包装月饼。         
3.口味及类型：一个为莲蓉馅，莲蓉月饼产品类型为广式月饼莲蓉类；一个为五仁馅，伍仁叉烧月饼产品类型为广式月饼伍仁叉烧类。           
4.外观：圆块型大小均匀、周正饱满，薄厚均匀、花纹清晰、表面无裂纹、不露馅、色泽鲜亮，外表油亮，口感绵软。               
5.净重：125克*2个/盒。
6.加工方式：热加工。
7.配料表（馅料含量≥65%，参照产品质量、卫生指标现行有效的标准要求执行）：
①莲蓉月饼主要配料表：小麦粉、白砂糖、莲蓉、食用植物油、麦芽糖浆、麦芽糖醇等等。
②五仁叉烧月饼主要配料表：梅花肉、生核桃仁、生花生仁、熟黑芝麻、葵花子仁、杏仁、南瓜子、松子仁等等。
8.储存及食用方法：常温保存，存放于阴凉处，启封后请置冰箱内保鲜。
9.保质期：45天。
10.产品标准号：GB/T19855-2015（备注：产品质量、卫生指标应符合现行有效的标准要求）。                                                                                                                            
11.提供具有资质的质量检测合格证，在有效期内的生产许可证，确保原、辅材料供应的质量安全保证，并能溯源。                                                                                                
12.月饼包装盒与包装袋要标注生产标准号、生产许可证号、净含量、品名、配料、营养成分、生产厂商、厂址、电话、生产日期、保质期、保存方法等内容。                                                      
（二）月饼设计要求（服务标准）：                                                                                                                                                                                                                                         1.月饼设计特色：圆形月饼上印刻校园标志，外形饱满，轮廓分明，纹路清晰。分别有四组设计：“弘德善医”、“桂林医学院+校徽”。（已经设计好，图案见附件）
2.月饼包装袋设计特色：含有绿色，印刻校徽等元素。（已经设计好，大小约21*15*5，图案见附件）
3.月饼分装盒设计特色：卡纸上印刻代表性的桂林医学院校园元素及校徽，一盒分装两个（1个莲蓉馅月饼+1个伍仁叉烧馅月饼），盒型为自动扣底卡纸盒，纸张材质为350克白卡纸，四色印刷附特种膜。                                                                                                                               
（三）服务期限：15天。按照学校要求进行设计，按照学校指定时间供应。
（四）费用包含：定制、设计月饼、包装、运输、人工费、搬运、税费等所需全部费用。                                                                        
（五）售后服务：月饼有损坏、变质等质量问题由供应商负责，需在2小时内及时补货更换。                                                                    
（六）结算方式：最终以实际采购金额（数量）进行结算。
  附：月饼设计：
[image: 943e9e0d4eef4bea4cf4f0ab91b4ec82]          [image: 20b8a2d1e48b70219375c0643722fe49]          
月饼包装袋设计：
[image: 手提袋]

五、评审办法
[bookmark: _Toc22776]（一）对进入详评的，采用百分制综合评分法。
[bookmark: _Toc9033]（二）计分办法（按四舍五入取至小数点后二位）
[bookmark: _Toc1131]1.价格分………………………………………………40分
[bookmark: _Toc25528]以所有磋商供应商有效的最后报价的算术平均值为评标基准值。基准值对应的评分值为40 分，每高于基准值 0.1%，则扣 0.1 分，每低于基准值 0.1%，则扣 0.2 分。（如：基准值为 12.5%，某供应商报价下浮比例为 12.5%的扣 0分，得分为 40 分；某供应商报价下浮比例为 12% 的扣 1 分，得分为39 分；某供应商报价下浮比例为 13%的扣 0.5 分，得分为39.5 分。）
[bookmark: _Toc13539]2.生产经营实力分……………………………………15分
[bookmark: _Toc21358]（1）生产加工车间空气洁净度级别达300000得2分，内包装作业区空气洁净度级别达100000得2分。满分4分（需提供第三方检测机构的检测报告）。
[bookmark: _Toc22218]（2）磋商供应商取得ISO系列管理体系认证证书的（须提供有效证书复印件，否则不予计分），每项认证得2分。满分4分。
（3）磋商供应商及其所生产的月饼被省级或以上有关部门授予“名牌产品荣誉称号，的（须相关证明材料，否则不予计分）得1分，被省级或以上有关部门评为“中国名饼”荣誉称号的（须相关证明材料，否则不予计分）得1分。满分2分。
[bookmark: _Toc2427]（4）截止投标日期止，近3年为高校供应，每提供一份与磋商分标同类项目的合同，得1分，每增加一份加1分，最高得分3分（需提供合同复印件，原件备查）。
（5）购买的食品安全责任保险的保险额达100万元以上（含100万元）的得1分；保险额每增加100万元得1分，此项最高得分2分（以购买有效的保险凭证复印件为计分依据）。
[bookmark: _Toc1147]3、服务实施方案及服务承诺分………………………15分
[bookmark: _Toc22191]由磋商小组在打分前根据各磋商供应商所提供经服务实施方案及服务承诺的合理性、可行性以及投标商品品牌或产地、商品质量、食品安全措施与承诺、风险控制、应急预案、配送时效、服务让利等方面综合考虑，集体讨论确定各磋商供应商所属档次，在相应档次内由评委独立打分。（（一档5分，二档10分，三档15分））
[bookmark: _Toc24873]一档（5分）：服务承诺与应急措施基本可行，有简单的售后服务措施，基本符合项目需求，综合评定一般；
[bookmark: _Toc7782]二档（10分）：服务承诺与应急措施可行、完整，比较合理，售后服务措施明确，符合采购需求，综合评定良好； 
[bookmark: _Toc28896]三档（15分）：服务承诺与应急措施详细合理，针对性强，完全满足采购需求，充分为采购人考虑，综合评定优秀。
4.样品分…………………………………………满分30分
评委在打分前对磋商供应商提供的实物样品（主要对包装、外观、色泽、口感等方面）进行综合评定，根据优劣确定所属档次，并由评委在相应的档次内独立打分。（一般20分；良好25分；优秀30分）。
送样品要求：对采购项目每个送8个样品，4个评标时品尝，4个中标验收比对。
[bookmark: _Toc14928]5.总得分 =1 + 2 + 3 + 4
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